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Uczestnicy postępowania
O zamówienie publiczne
  dotyczy: postępowania przetargowego na dostawę środków myjąco-dezynfekujących dla Działu Żywienia
     Specjalistyczny Szpital Wojewódzki w Ciechanowie zmienia, zapisy załącznika nr 2 – wymagania zamawiającego wobec przedmiotu zamówienia – pozycja 1 Płyn do maszynowego mycia naczyń.
Obowiązujące brzmienie załącznika znajduje się poniżej:
Załącznik nr 2 – zestawienie asortymentowo- wartościowe

	m.p.


ZESTAWIENIE  ASORTYMENTOWO – WARTOŚCIOWE

Środki myjąco-dezynfekcyjne do naczyń, tac i powierzchni pomieszczeń kuchennych

	Lp.
	*Asortyment

(należy wpisać nazwę handlową stosowaną                                                          przez Wykonawcę oraz nazwę producenta)
	Wielkość

opakow.
	Potrzeby    Zamawiaj
	Cena jedn.

netto /PLN/
	VAT

%
	Wartość netto

 /PLN/ (4x5)
	Kwota VAT /PLN/  (6x7)
	Wartość brutto 

/PLN/ (7+8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	Płyn do maszynowego mycia naczyń 

· Środek do maszynowego mycia naczyń z zawartością
środków wybielającyh na bazie: chloru 5% oraz wodorotlenku potasu nie więcej niż 10% i metakrzemian dipotasu 15%
przeznaczony do zastawy stołowej bezpieczny dla aluminium,
dozowanie 2-3 ml/l gęstość 1,4 g/cm
· 
	270 kg


	 6 poj.


	
	
	
	
	

	
	
	  25 kg
	12 poj.
	
	
	
	
	

	2
	Płyn płucząco-nabłyszczający

· płynny, skoncentrowany kwaśny produkt płuczący do zmywarek       gastronomicznych oraz w myjniach sprzętu typu: łóżka, wózki, kontenery;

· zawierający kwas sulfonowy (od 5% do 10%), zabezpieczający przed tworzeniem się kamienia wodnego w myjniach;

· dozowanie 0,1-0,8 ml/litr, ph koncentratu ok. 1,6


	200 kg


	4 poj.


	
	
	
	
	

	
	
	10 litrów
	10 poj.
	
	
	
	
	

	3
	Płyn do manualnego mycia i dezynfekcji powierzchni, urządzeń i stanowisk pracy

· środek myjąco-dezynfekujący – substancja aktywna, chlorek didecylodiametyloamoniowy (czwartorzędowe związki amonowe)., nie zawierający aldehydów, skuteczny w twardej wodzie;
· środek nieszkodliwy dla wszystkich materiałów występujących
   w przemyśle spożywczym.
 Do użytku metodą ręczną, natryskową

   i zanurzeniową w dezynfekcji miejsc przygotowania żywności, 

   chłodni, sprzętu kuchennego, powierzchni kuchennych, części 

   maszyn, zbiorników;

· działanie bakteriobójcze przy stężeniu 0,5% w czasie 30 minut

· Działanie bakteriobójcze przy stężeniu 0,5% w czasie 30 minut. 
· Działanie bakteriobójcze przy stężeniu 0,5% w czasie 30 minut. 

	10 litrów
	60 poj.
	
	
	
	
	


	4
	Płyn do nabłyszczania powierzchni ze stali nierdzewnej

· do pielęgnacji, konserwacji powierzchni ze stali nierdzewnej, zawierający płynną parafinę oraz niejonowe związki powierzchnioczynne;

· usuwający odciski palców, smugi, kurz, plamy;

· odpowiedni do użycia w przetwórstwie żywności
	0,75 litr
	12 litrów
	
	
	
	
	

	5
	Płyn do usuwania kamienia kotłowego

· kwaśny środek ze składnikami emulgującymi do usuwania kamienia wodnego, białka, smarów;

· stosowany w układach wodnych zmywarek, pralek, kotłów;

· charakteryzujący się wysokim stopniem ochrony materiałowej;

· stężenie robocze w granicach 1-5%;

· zawierający min. 25% kwasu fosforowego
	5 litrów
	12 poj.
	
	
	
	
	

	6
	Płyn do czyszczenia pieców i frytkownic ze spryskiwaczem

· środek do ręcznego czyszczenia piekarników, urządzeń grzewczych, pieców konwekcyjno-parowych;

· skutecznie usuwający zwęglony tłuszcz i resztki żywności;

· zawierający wodorotlenek potasu min. 20%-30%;

· skuteczny w roztworze 10%.
	0,75-1             litr
	9 litrów
	
	
	
	
	

	*Środki nie mogą zawierać związków NTA (kwas nitrylotrioctowy)


	razem                   razem
	
	
	


Słownie brutto: ................................................................................................ PLN

Uwaga:  W związku z wdrażaniem procedur oraz szkoleniami wszystkie preparaty mają pochodzić od jednego producenta. 

Centralny system dozowania (dotyczy poz. 1-2) - wymagania zamawiającego:
-     urządzenie 3-funkcyjne, mieszalnicze  z wężem 20 m, w ilości 7 sztuk.

-     system wyposażony w 3-stopniową instalację alarmową pustych pojemników, zintegrowaną z systemem dozującym, komputerem monitorującym poprawność 

      działania systemu i optyczną sygnalizację błyskową LED.

-     system dodatkowo wyposażony w wanny wychwytowe dla beczek (kanistrów)

............................... , data ............ 2018 r.                             

   (miejscowość)                                                                                                                                                                                                                                                                    

                                                                                                                                                    ..............................................................

                                                                   (podpisy z pieczątkami imiennymi osób wskazanych 

                                                                w dokumencie   uprawniającym do występowania w obrocie 

                                                       prawnym lub posiadających pełnomocnictw)
Sporządził sekretarz komisji Łukasz Błaszczyk
